Тема: Виды бутербродов.
Цель: Формирование представлений о бутербродах.

Задачи: 

образовательные:

1. Закрепление знаний  о видах продуктов питания;

2. Закрепление знаний о назначении, способах хранения и использования  бутербродов.  

3. Ознакомление с видами бутербродов.

коррекционные:

1. Коррекция мышления через  дидактическую игру «Разложи продукты», «Волшебная тарелка»;
2. Коррекция речи через проговаривание полных ответов на вопросы;

3. Коррекция мелкой и общей моторики через физкультминутки, предметную деятельность.

воспитательные:

1. Воспитание интереса к предмету «Домоводство»;
2. Воспитание доброжелательного отношения и участия в личных праздниках обучающихся.
Оборудование: карточки «да» и  «нет», предметные картинки, влажные салфетки, мультемидийный проектор, продукты питания, косынки,  фартуки, технологические карты.
Ход урока

1. Организационный момент
Урок «Домоводство» - урок интересный,
Готовить учусь я, стирать, убирать.

Гостей если надо приму без труда,
Поэтому буду внимателен я.

Учителя слушать и не отвлекаться,
А буду лишь только стараться, стараться…
2. Загадывание загадки

- Сейчас я вам предлагаю отгадать загадку (чтение загадки сопровождается иллюстративным материалом):

На хлеб кладу кусочек масла

Кусочек сыра, колбасу,

А сверху, чтобы было вкусно,

Петрушки ветку положу.

Так и просится он в рот,

Очень вкусный………….(бутерброд) 
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3. Д/и «Да и нет»

- На прошлом уроке вы начали изучать тему: «Бутерброды» 

- Что такое бутерброд?  (Это хлеб с маслом)

- Сейчас я проверю, кто из вас что запомнил. Я читаю предложение, если вы с ним соглашаетесь, то поднимаете карточку со словом «Да», а если не соглашаетесь, то карточку со словом «Нет». Готовы, тогда начнем:

· При приготовлении бутербродов используются только свежие продукты. (Да) 

· Бутерброды обычно едят на обед.  (Нет)

· В течение дня можно съесть 1-2 бутерброда. (Да)

· Готовые бутерброды можно хранить 1 день, не убирая в холодильник. (Нет)

· Бутерброды едят ложкой.  (Нет)
· Бутерброды обязательно запивают чаем, водой, соком.

4. Сообщение темы урока
- Сегодня я познакомлю вас с видами бутербродов.
5. Д/и «Разложи картинки»

- Для этого вы должны вспомнить, какие виды продуктов существуют?
- Достаньте из конвертов картинки и разложите продукты по соответствующим группам

6. Физминутка общая
-Я  хочу проверить, как вы знаете различные виды продуктов:

- Если я называю:
- мясной продукт – вы поднимаете руки вверх;

 - рыбный продукт – приседаете;

- молочный продукт – руки на пояс.

Готовы, тогда давайте попробуем :

сыр – руки на пояс

ветчина – руки вверх

икра – присесть

масло – руки на пояс

молоко – руки на пояс

сельдь – присесть

колбаса – руки вверх

шпроты – присесть

мясо – руки вверх

6. Объяснение нового материала
- Как и продукты, бутерброды делятся на различные виды:

- мясные бутерброды, которые состоят из 1 куска хлеба и мясного продукта (мясо, колбасы, ветчины)

- рыбные бутерброды, состоящие из 1 куска хлеба и рыбного продукта (рыба, шпроты, икра)

- молочные бутерброды, состоящие из 1 куска хлеба и молочного продукта (масло, сыр)

7. Работа с дидактическим пособием «Подвижные тарелочки»
- Положите перед собой  тарелочки, на которых разложены различные продукты. Какие кусочки продуктов вы видите?

 Составьте:

- мясной бутерброд;

- рыбный бутерброд;

- молочный бутерброд

8. На доске представляется фотография обучающейся, у которой сегодня ДЕНЬ РОЖДЕНИЯ
- Да, теперь вы знаете, какие виды бутербродов бывают, а теперь попробуем сами их приготовить. А как вы думаете, почему эта фотография очутилась у нас на уроке? Кто это, узнали? Правильно, это фотография ……, которая учится в 9 классе. Я вам открою секрет, у нее сегодня День Рождения. Я предлагаю сделать для нее сюрприз – поздравить и пригласить на чаепитие. Согласны?

9. Клип «Повара»

- А как вы думаете, кто обычно готовит пищу на кухне?  Правильно, повара. Я предлагаю посмотреть клип, после чего ответить на вопросы.  О ком клип? (О поварах). Как одеты повара? (Повара одеты в фартуки, на голове косынки, колпаки).

10. Одевание косынок, фартуков
- Сейчас я вам предлагаю стать поварами, надеть  косынки и фартуки.

11. Физминутка для рук при помощи влажных салфеток 
- Повар обязательно должен работать с чистыми руками.

Чтобы бутерброд готовить

Руки будем протирать.

Каждый пальчик, каждый пальчик

Будем чисто оттирать.

12. Технология приготовления бутерброда
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- Что нам нужно, чтобы приготовить мясной бутерброд – бутерброд с колбасой?

· 1 кусок хлеба.

· колбаса - 2 куска 
- Как располагаются кусочки колбасы?  (Рядом друг с другом)

1. Берем кусок белого хлеба. 

2.На него кладем с левой стороны 1 кусок колбасы.
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3.Рядом кладем еще 1 кусок колбасы. 
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13. Техника безопасной работы с продуктами
Продукты не подносим: 

- к глазам

- к ушам

- к носу

И самое главное – не брать в рот 

14. Практическая работа.

- Сейчас я предлагаю вам сделать такой бутерброд. 
15. Подведение итогов

- Что  вы сегодня делали на уроке?

- С какими видами бутербродов познакомились?

- Какой вид бутербродов приготовили?

- А вы не забыли, для чего делали бутерброды? Правильно, для чаепития. Давайте подготовимся к поздравлению. У нас есть подарок, вот воздушные шары. Приготовьтесь сказать свои самые добрые слова для именинницы. 

16. Приглашение в класс именинницы, чаепитие.
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